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Secci6 |. Disposicions generals
ADMINISTRACIO DE LA COMUNITAT AUTONOMA
CONSELLERIA D'AGRICULTURA, MEDI AMBIENT I TERRITORI
6684 Ovrdre del conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori d’11 d’abril de 2014, per la qual s’aprova

el Plec de condicions i el Reglament de la denominacio d’origen Binissalem

L’Ordre de la consellera d’Agricultura i Pesca de 21 de novembre de 2005 va aprovar el Reglament de la denominacié d’origen Binissalem,
del seu Consell Regulador i del seu Organ de Control. Van modificar I’Ordre esmentada 1’Ordre de la consellera d’ Agricultura i Pesca de 19
de juny de 2007, ja derogada; 1’Ordre de la consellera d’Agricultura i Pesca de 16 d’octubre de 2009; 1’Ordre del conseller d’Agricultura,
Medi Ambient i Territori de 18 de desembre de 2012, i I’Ordre del conseller d’ Agricultura, Medi Ambient i Territori de 7 de febrer de 2013.
Aquesta Ordre té per objecte compilar aquesta normativa i adaptar-la al marc normatiu actual.

El Reglament (CE) 1234/2007 del Consell, de 22 d’octubre de 2007, pel qual es crea una organitzacié comuna de mercats agricoles i
s’estableixen disposicions especifiques per a determinats productes agricoles (Reglament Gnic per a les OCM), va crear una nova
organitzacié comuna de mercats agricoles. Posteriorment es va emprendre també una reforma en el sector vitivinicola amb 1’aprovacié del
Reglament (CE) 479/2008 del Consell, de 29 d’abril de 2008, pel qual s’estableix 1’organitzacié comuna del mercat vitivinicola.

El Reglament (CE) 491/2009 del Consell, de 25 de maig de 2009, va suposar una important modificacié del Reglament (CE) 1234/2007 del
Consell, de 22 d’octubre de 2007, perque incorpora tot el sector vitivinicola a I’organitzacié comuna de mercats unica, procés iniciat amb el
Reglament (CE) 479/2008 del Consell, de 29 d’abril de 2008. El Reglament (CE) 607/2009 de la Comissid, de 14 de juliol de 2009, modificat
posteriorment pels reglaments (UE) 401/2010, de 7 de maig, i 538/2011, d’1 de juny, va establir determinades disposicions d’aplicacio del
Reglament (CE) 479/2008 pel que fa a les denominacions d’origen i indicacions geografiques protegides, als termes tradicionals, a
I’etiquetatge i a la presentacio de determinats productes vitivinicoles. El Reglament d’execucio (UE) 670/2011 de la Comissio, de 12 de juliol
de 2011, modifica aquest Reglament i conclou la reforma legislativa en matéria vitivinicola.

L’article 118 vicies del Reglament (CE) 1234/2007 estableix que perdran la protecci6 les denominacions de vins respecte de les quals no es
presenti I’expedient teécnic i les decisions nacionals d’aprovacio com a tard el dia 31 de desembre de 2011.

Aixi, per conservar la denominacié d’origen Binissalem, correspongué redactar un Plec de condicions segons indica I’article 118 quarter del
Reglament (CE) 1234/2007 i presentar-lo abans del dia 31 de desembre de 2011, cosa que es va fer el 20 de desembre de 2011.

La darrera modificaci6é del Reglament, articles 5 i 6, va ser a conseqiiencia d’una sol-licitud del Consell Regulador, de 15 de setembre de
2011, mitjangant 1’Ordre del conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori de 7 de febrer de 2013. La modificaci6é va tenir com a
finalitats principals, d’una banda, autoritzar les varietats autoctones gir6 ros i gorgollassa per elaborar els vins, i d’altra banda, adaptar les
practiques de cultiu, en particular la densitat de plantacid, a 1’evoluci6 dels coneixements cientifics i técnics per aconseguir les millors
qualitats i especificitat dels vins.

El Reglament d’execucié 670/2011 (UE) de la Comissio, de 12 de juliol de 2011, modifica I’article 73.1 d del Reglament (CE) 607/2009 i
estableix que a qualsevol modificacié d’importancia menor del plec de condicions presentada a un Estat membre a partir de 1’1 d’agost de
2009 que aquest hagi trames a la Comissi6 abans del 31 de desembre de 2011 és aplicable el procediment que preveu I’article 118 vicies del
Reglament (CE) 1234/2007. E1 20 de desembre de 2011 el Ministeri de Medi Ambient i Medi Rural i Mari va enviar a la Comissié Europea
el Plec de condicions de la denominacié d’origen Binissalem i la proposta de modificaci6 de 1’articulat.

La modificacié plantejada no estava relacionada amb les caracteristiques essencials del producte, no n’alterava el vincle, no incloia un canvi
del nom o d’una part del nom del producte, no afectava la zona geografica delimitada i no implicava noves restriccions a la comercialitzacid
del producte. Per aixo es va considerar una modificaci6é d’importancia menor d’acord amb el que estableix ’article 20.4 del Reglament (CE)
607/2009 de la Comissid, de 14 de juliol de 2009, pel qual s’estableixen determinades disposicions d’aplicacié del Reglament (CE) 479/2008
del Consell, pel que fa a les denominacions d’origen i indicacions geografiques protegides, els termes tradicionals, I’etiquetatge i la
presentacié de determinats productes vitivinicoles.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2014/52/865765

A T’ambit estatal, la normativa es troba continguda basicament en la Llei 24/2003, de 10 de juliol, de la vinya i del vi; el Reial decret

it 1335/2011, de 3 d’octubre, pel qual es regula el procediment per a la tramitacioé de les sol-licituds d’inscripcié de les denominacions d’origen

protegides i de les indicacions geografiques protegides en el registre comunitari i 1’oposicié a aquestes, i el Reial decret 1363/2011, de 7

d’octubre, pel qual es desplega la reglamentacié comunitaria en matéria d’etiquetatge, presentacio i identificacid de determinats productes
vitivinicoles.

£

http://boib.caib.es D.L.: PM 469-1983 - ISSN: 2254-1233


http://boib.caib.es

| BOIB i 2
17 d'abril de 2014

Butlleti Oficial de les llles Balears Fascicle 82 - Sec. I. - Pag. 16203

Ates que la reglamentacié que s’ha d’adaptar es va aprovar mitjangant una ordre, d’acord amb el principi de jerarquia normativa, correspon
derogar-la mitjangant una ordre i publicar el nou Plec de condicions i el Reglament d’acord amb la normativa comunitaria.

L’article 30.43 de I’Estatut d’autonomia de les Illes Balears de 2007 estableix que la Comunitat Autonoma té la competéncia exclusiva en
mateéria de denominacions d’origen i altres indicacions de procedencia relatives als productes de la comunitat autonoma, titol competencial
que legitima 1’aprovaci6 d’aquesta norma atés el que estableix ’article 58.1 de 1I’Estatut.

Aixi mateix, a ’ambit autonomic també regeix el Decret 49/2004, de 28 de maig, del régim juridic i economic dels consells reguladors i
d’altres organismes de gestio i control de la denominaci6 de qualitat.

Mitjangant el Decret 5/2013, de 2 de maig, del president de les Illes Balears, es va determinar la composicié del Govern i es va establir
I’estructura de 1’Administracié de la Comunitat Autonoma de les Illes Balears. Aquest procés es va completar mitjangant 1’aprovacio del
Decret 6/2013, de 2 de maig, del president de les Illes Balears, pel qual s’estableixen les competéncies i ’estructura organica basica de les
conselleries de I’Administraci6 de la Comunitat Autonoma de les Illes Balears, modificat pel Decret 15/2013, de 7 de juny, del president de
les Illes Balears.

D’acord amb D’article 2.8 a del Decret 6/2013, la Conselleria d’Agricultura, Medi Ambient i Territori exerceix les competéncies en matéria
d’ordenaci6 del sector agrari mitjangant la Direcciéo General de Medi Rural i Mari.

Per tot aix0, en virtut del que estableix 1’article 38.2 b de la Llei 4/2001, de 14 de marg, del Govern de les Illes Balears, segons el qual els
consellers poden dictar disposicions reglamentaries en les matéries propies dels seus departaments quan ho autoritzi una llei o un decret del
Govern, i atesa ’autoritzacio per dictar disposicions de desplegament de la normativa europea i estatal referida al sector vitivinicola que em
concedeix el Decret 11/2002, de 25 de gener, d’autoritzaci6 al conseller d’ Agricultura i Pesca per a I’aprovacié de normativa en determinades
matéries vitivinicoles, i d’acord amb el Consell Consultiu, dict la segiient

ORDRE

Article 1
Objecte

L’objecte d’aquesta Ordre és aprovar el Plec de condicions i el Reglament de la denominacié d’origen Binissalem adaptats a 1’actual marc
normatiu comunitari, annexos a aquesta Ordre.

Article 2
Producte protegit

Queden protegits amb la denominacié d’origen Binissalem els vins que reuneixin les caracteristiques i les condicions del Plec de condicions
annex a aquesta Ordre.

Article 3
Ambit de la proteccio

1. La protecci6 atorgada a la denominacié d’origen Binissalem és la que preveu ’article 118 tervicies del Reglament (CE) 1234/2007 i la
resta de normativa aplicable.

2.Queda prohibida la utilitzacié en altres vins no protegits, de noms, marques, termes, expressions, il-lustracions i signes que, per la seva
similitud fonética o grafica amb els protegits, puguin induir a confondre’ls amb els protegits per la denominacié d’origen Binissalem, fins
i tot en el cas que vagin precedits dels termes tipus, estil, envasat a o altres d’analegs.

Disposici6 addicional primera
Publicacié a la pagina web

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2014/52/865765

D’acord amb la disposicié addicional primera del Reial decret 1335/2011, de 3 d’octubre, pel qual es regula el procediment per a la
tramitacio de les sol-licituds d’inscripcidé de les denominacions d’origen protegides i de les indicacions geografiques protegides en el registre
—comunitari i I’oposicié6 a aquestes, s’ha de publicar el Plec de condicions d’aquesta disposici6 a la pagina web
ﬁhttp://www.caib.es/sacmicrofront/contenido.do?mkey:M63&cont:688&&lang:es.

it IDisposici(’) addicional segona
Régim sancionador

%El régim sancionador, si escau, és el que disposen la Llei 24/2003, de 10 de juliol, de la vinya i el vi; la Llei 1/1999, de 17 de marg, de
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I’Estatut dels productors i industrials agroalimentaris de les Illes Balears; la Llei 21/1992, de 16 de juliol, d’industria; el Reial decret
1945/1983, de 22 de juny, que regula les infraccions i les sancions en matéria de defensa del consumidor i la produccié agroalimentaria, i
amb caracter supletori el Decret 14/1994, de 10 de febrer, pel qual s’aprova el Reglament del procediment que ha de seguir I’ Administracié
de la Comunitat Autonoma per a 1’exercici de la potestat sancionadora; la Llei 30/1992, de 26 de novembre, de régim juridic de les
administracions publiques i del procediment administratiu comu, i la resta de la legislacio vigent que sigui aplicable.

Disposicio transitoria inica
Régim transitori

Els vins elaborats abans que entri en vigor aquesta Ordre que s’ajustin a I’Ordre de la consellera d’ Agricultura i Pesca de 21 de novembre de
2005 i les modificacions posteriors, es poden comercialitzar fins que se n’exhaureixin les existeéncies.

Disposicio derogatoria inica
Normes derogades

Queden derogades totes les normes del mateix rang que aquesta Ordre, o d’un rang inferior, que s’oposin al que s’hi estableix, i expressament
les ordres segiients:

- Ordre de la consellera d’Agricultura i Pesca de 21 de novembre de 2005 per la qual s’aprova el Reglament de la denominacio
d’origen Binissalem, del seu Consell Regulador i del seu Organ de Control.

- Ordre de la consellera d’Agricultura i Pesca de 16 d’octubre de 2009 que modifica 1’Ordre de la consellera d’Agricultura i Pesca de
21 de novembre de 2005 per la qual s’aprova el Reglament de la denominaci6 d’origen Binissalem, del seu Consell Regulador i del
seu Organ de Control.

- Ordre del conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori de 18 de desembre de 2012 que modifica ’Ordre de la consellera
d’Agricultura i Pesca de 21 de novembre de 2005 per la qual s’aprova el Reglament de la denominacié d’origen Binissalem, del seu
Consell Regulador i del seu Organ de Control.

- Ordre del conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori de 7 de febrer de 2013 que modifica 1’Ordre de la consellera
d’Agricultura i Pesca de 21 de novembre de 2005 per la qual s’aprova el Reglament de la denominacié d’origen Binissalem, del seu
Consell Regulador i del seu Organ de Control.

Disposicio final unica
Entrada en vigor

Aquesta Ordre entra en vigor I’endema d’haver estat publicada en el Butlleti Oficial de les Illes Balears.

Palma, 11 d’abril de 2014

El conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori
Gabriel Company Bauza

I | %%%@m ||| http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2014/52/865765
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ANNEX A
Plec de condicions de la denominacié d’origen protegida Binissalem

Elaborada d’acord amb el que estableixen 1’article 73 del Reglament (CE) 670/2011 i I’article 118 vicies del Reglament (CE) 1234/2007,
sobre els expedients técnics que han de presentar les indicacions geografiques protegides existents de vi.

1. Nom que s’ha de protegir

Binissalem
Denominacié d’origen protegida (DOP)

2. Descripcié dels vins

Els vins emparats amb la DOP Binissalem han de tenir les caracteristiques analitiques i organoléptiques segiients:

Parametres Negres Rosats Blancs Escumosos blancs i rosats
Graduacio alcoholica adquirida minima (% vol.) 11,5 11,0 10,5 10,5
| -
Graduacio alcoholica total minima (% vol.) 11,5 11,0 10,5 0.0 l(glsbase)
Secs <4
. Semisecs >4 a <12
Sucres totals (g/1 glucosa i fructosa) Semidolgos > 12 a < 45
Dolgos > 45
Brut nature: <3
Extra brut: 0 a 6
Brut: <12
Sucres totals (g/1) - - - Extra sec: de 12.a 17
Sec:de 17 a 32
Semisec: de 32 a 50
Dolg: >50
Acidesa total minima (g ac. tartaric/l) 4 42 42 4,5
Acidesa volatil maxima (g ac. acetic /1)* 0,8 0,8 0,8 0,8
Dioxid de softe total maxim (mg/l) <5 g/l sucres reductors 150 180 180
180
Dioxid de sofre total maxim (mg/1)
. 180 240 240
Vins amb >5 a <45 g/l sucres reductors
Dioxid de sofre total maxim (mg/1)
Vins amb >45 g/l sucres reductors 300 300 300
Dioxid de carboni a 20 °C minim (bars) ** - - - >35

*0,92 g/l per a vins d’un any o més; s’incrementa en 0,06 g/l per cada grau d’alcohol que superi el 12 % vol.
*% >3 bars per a recipients tancats < 25 cl quan es conservin a 20 C.

Els vins emparats amb la DOP Binissalem han de presentar unes caracteristiques organoléptiques especifiques, pel que fa al color, a I’aroma i
al sabor.

Vins amb un contingut de sucre residual de fins a 12 g/l expressat en glucosa

Els vins negres es caracteritzen per una intensitat de color mitjana a mitjana-alta amb aromes de fruites vermelles madures amb fons vegetals.
En boca son calids, carnosos, amb bona estructura, equilibrats i de final persistent.

Els vins rosats es caracteritzen per ser brillants i nets. Son vins amb aromes primaries de fruites vermelles. En boca soén vins equilibrats i
persistents.

Els vins blancs, d’aspecte net i brillant, es caracteritzen per la preséncia d’aromes afruitades, generalment fruites blanques com la pera i la
poma i notes citriques.

Iz
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Els vins elaborats amb les varietats moscatell son molt aromatics i es caracteritzen per les aromes propies de la varietat. En general, els vins
blancs son frescos i intensos amb bon equilibri gustatiu.

Els vins que se sotmetin a processos de crianga en bdtes tindran aromes propies de la crianca amb matisos de la fusta i aromes especiades.
Vins amb un contingut de sucre residual superior a 12 g/ 1 expressat en glucosa

Els vins negres presenten una intensitat de color mitjana a mitjana-alta, amb aromes de fruites vermelles molt madures, panses. En boca son
calids, dolgos, amb bona estructura i final persistent, amb un bon equilibri acid-dolg.

Els vins rosats son d’aspecte net i brillant, amb aromes de fruites vermelles madures. En boca son calids, dolgos, equilibrats i persistents.

Els vins blancs presenten un aspecte net i brillant i es caracteritzen per les aromes de fruites blanques madures. En boca, son dolgos, melosos,
amb bon equilibri acid-dolg i final persistent. Els vins elaborats amb les varietats moscatell son molt aromatics i es caracteritzen per les
aromes propies de la varietat.

Els vins que se sotmetin a processos d’envelliment en botes tindran aromes propies de la crianga amb matisos de la fusta i aromes especiades.
Vins escumosos

Els vins escumosos blancs son brillants i nets i es caracteritzen per aromes afruitades i vegetals. Son vins frescos, vius, intensos, de gran finor
i persisténcia.

Els vins escumosos rosats son brillants i nets, amb aromes de fruites vermelles, frescos, de gran finor i persisténcia.
3. Practiques enologiques especifiques utilitzades per elaborar el vi i restriccions imposades
a) Técniques d’elaboracié

Les técniques emprades en la manipulacio del raim, el most i el vi, el control de la fermentacio i el procés han de tendir a obtenir productes
de maxima qualitat per mantenir els caracters tradicionals dels tipus de vins emparats amb la DOP Binissalem.

Per extreure el most o el vi només es poden utilitzar sistemes mecanics que no danyin o dilacerin els components solids del raim. En especial
queda prohibit I’Gs de maquines espremedores d’acci6 centrifuga d’alta velocitat i les premses conegudes com a continues.

En I’elaboraci6 de vins de la DOP Binissalem no es poden utilitzar practiques de preescalfament del raim, o escalfament dels mosts o dels
vins en preseéncia de les pinyolades, tendents a forgar 1’extraccié de matéria colorant.

Els locals o cellers destinats a la crianga han de disposar de mitjans per a I’envelliment dels vins que en garanteixin la qualitat.
El grau alcoholic volumétric total dels vins base destinats a elaborar els vins escumosos no pot ser inferior al 10 % vol.
b) Rendiment

S’han d’aplicar les pressions adequades per extreure el most o el vi i separar la pinyolada, de manera que el rendiment no sigui superior a
0,72 hectolitres de vi per cada 100 quilograms de verema.

Les fraccions de vi obtingudes amb pressions inadequades no es poden destinar a elaborar vins protegits amb la DOP Binissalem.

Excepcionalment, en determinades campanyes, el Consell Regulador, per iniciativa propia o a peticid dels elaboradors interessats, pot
incrementar motivadament el limit d’hectolitres de vi per cada 100 quilograms de verema com a maxim fins a 74 litres de vi per cada
100 quilograms de verema. L’acord de modificacié s’ha de comunicar a tots els cellers elaboradors i a 1’autoritat competent. La modificacio
s’ha d’acordar amb els assessoraments i les comprovacions necessaris.

¢) Practiques de cultiu

Les practiques de cultiu han tendir a aconseguir les millors qualitats i especificitat del vi.

La densitat de plantacié minima és de 2.225 ceps per hectarea, segons els terrenys, les varietats i els sistemes de formacio.
La formaci6 i la conduccié dels ceps es poden fer en forma de vas o espatllera.

En determinades campanyes, a partir d’estudis técnics o condicions climatiques que justifiquin motivadament la necessitat de regar la vinya,

I | %%%@m ||| http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2014/52/865765
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el Consell Regulador pot autoritzar el reg de les vinyes inscrites, cas en qué ha d’assenyalar les modalitats i les condicions per fer-ho.
d) Normes de verema

La verema s’ha de fer amb la major cura possible. A ’elaboracié de vins protegits s’ha de dedicar exclusivament el raim sa, per la qual cosa
s’ha de separar tot el que no estigui en perfectes condicions.

La graduaci6 alcoholica volumétrica natural minima ha de ser del 10 % en volum per a les varietats blanques i del 10,5 % en volum per a les
varietats negres.

El Consell Regulador pot determinar el tipus d’envas i el sistema que s’ha d’utilitzar per transportar el raim veremat, perque no es deteriori la
qualitat del raim.

4. Demarcacio de la zona geografica

La zona de produccié de la DOP Binissalem esta constituida pels terrenys amb aptitud especial per al cultiu de la vinya situats en els termes
municipals de Binissalem, Consell, Santa Maria del Cami, Sencelles i Santa Eugénia que el Consell Regulador considera aptes per a la
produccié de raim per elaborar vins amb les caracteristiques especifiques de la denominacio, terrenys que queden delimitats en la
documentacio cartografica del Consell Regulador.

La zona d’elaboracio i la de crianca coincideixen amb la zona de produccio.
Vegeu els mapes de localitzacié en I’annex A.
5. Rendiments maxims

Les produccions maximes per hectarea son les segiients:

kg/ha hl/ha
Varietats blanques 9.000 64,80
Parellada 10.000 72,00
Varietats negres 9.000 64,80

El Consell Regulador pot modificar la produccié en determinades campanyes, per iniciativa propia o a peticié prévia a la verema dels
viticultors interessats, amb les comprovacions previes i 1’assessorament necessaris. En el cas que aquesta modificacié es produeixi, no pot
superar el deu per cent.

Tenint en compte el punt anterior i la possible autoritzacié d’un increment del rendiment raim-vi que estableix el punt 3 b, relatiu a les
practiques enologiques, els rendiments maxims que es poden autoritzar son:

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2014/52/865765

et |

kg/ha hl/ha
Varietats blanques 9.900) 73.26]
Parellada 11.000; 81.40]
Varietats negres 9.900 73.26

El raim procedent de parcel-les on el rendiment superi els limits autoritzats no es pot utilitzar en 1’elaboracié de vins protegits amb aquesta
denominaci6. L’organisme de control ha d’adoptar les mesures necessaries per assegurar que es compleix aquesta obligacio.

6. Varietat o varietats de raim de vinificacié

Els vins protegits s’han d’elaborar exclusivament amb raims de les varietats segiients:

Negres: manto negre, callet, ull de llebre, monestrell, cabernet sauvignon, merlot, sira i gorgollassa.

Blanques: moll o premsal blanc, parellada, macabeu, moscatell d’Alexandria, moscatell de gra menut, chardonnay i gir6 ros.

Es consideren varietats principals: manto negre, moll o premsal blanc i les varietats de moscatell.

IEls vins negres protegits s’han d’elaborar amb el 30 % com a minim de la varietat manto negre i el 30 % com a maxim de gorgollassa; els

vins blancs, amb el 50 % com a minim de raim moll (premsal blanc) o de les varietats de moscatell, i els vins rosats, amb el del 30 % com a
maxim de raim gorgollassa.

http://boib.caib.es D.L.: PM 469-1983 - ISSN: 2254-1233
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Els vins escumosos rosats s’han d’elaborar a partir de vins obtinguts amb les varietats negres autoritzades, amb un maxim del 30 % de raim
gorgollassa. En I’elaboracié de vins escumosos blancs s’han d’utilitzar exclusivament vins obtinguts amb un percentatge minim del 50 % de
raim moll (premsal blanc) i les varietats parellada, macabeu, chardonnay i gir6 ros.

7. Vincle entre la qualitat i les caracteristiques del vi amb ’entorn geografic particular i els factors naturals i humans inherents

a) Caracteristiques de I’area geografica (factors naturals i humans)

L’area geografica de la DOP Binissalem, amb una extensi6 de 154,75 kmz, esta dominada per un pla de forma ovoide, d’una algada de 70 a
140 metres sobre el nivell del mar, disposat paral-lelament a la serra de Tramuntana i amb un pendent mitja del 0,5 % aproximadament
exposat cap al sud-est. Aquest pla esta envoltat per terrenys més elevats, que en les parts més altes arriben als 400 metres i estan constituits
per litologies de naturalesa calcaria.

Els codols, que constitueixen I’element comu més caracteristic dels sols de la zona, son el resultat dels processos al-luvials que s’hi van
generar. Litologicament es defineixen com a llims i argiles vermelles amb cairells calcaris.

Sobre els materials d’origen al-luvial s’han desenvolupat sols, molt marcats per la preséncia d’elements grossos (graves i pedres amb formes
subangulars o arrodonides) de naturalesa calcaria.

Majoritariament la zona geografica esta formada per calcisols, amb alguna preséncia de luvisols.

Els sols en qué estan establertes les vinyes son d’una fertilitat i profunditat moderada, de textura franca i amb una preséncia elevada
d’elements grossos. Aquests sols son per definicié de clara vocacid viticola ja que modulen el comportament de la vinya limitant-ne el
creixement i la produccio.

Aquests sols presenten acumulacions de carbonat de calci habitualment cimentades que dificulten I’avangament de les arrels.

L’alt contingut en elements grossos (graves i pedres) condiciona les propietats d’aquests sols, que presenten una densitat aparent elevada i
una capacitat de retencié d’aigua limitada. Aquests desavantatges aparents provocats per les graves i les pedres es compensen pels beneficis
que aporten als sols fent-los molt adequats per al cultiu de la vinya. L’horitzé C esta constituit per un conglomerat de graves i de pedres no
consolidat i, per tant, constitueix una reserva significativa d’aigua disponible per a les vinyes, facilment explorable per les arrels.

De la mateixa manera, les pedres que s’acumulen en la superficie en molts terrenys atenuen 1’erosionabilitat del sol davant I’impacte de la
pluja i redueixen d’una manera significativa les pérdues directes d’aigua per evaporacio.

Els elements grossos situats al perfil del sol contribueixen al drenatge correcte i permeten el creixement i la funcionalitat radicular.

Globalment, els sols de la DOP Binissalem presenten unes caracteristiques molt adequades per al desenvolupament de la vinya. Les graves i
les pedres constitueixen el factor positiu més rellevant, i la disponibilitat hidrica, el principal factor limitant i singular per al desenvolupament
de la vinya.

Les condicions climatiques de la zona geografica son tipicament mediterranies. Es caracteritzen per un régim de temperatures i una
distribuci6 i quantia de precipitacions que determinen un periode estival sec i calords, i un hivern suau i lleugerament plujos. La precipitacio
mitjana anual és de 550 mm aproximadament, distribuits irregularment. La majoria de la pluja es concentra en els mesos de tardor (octubre,
novembre i desembre principalment), amb una mitjana de 73 mm/mes. Durant els mesos d’estiu (juny, juliol i agost) la precipitacio és gairebé
nul-la, amb una mitjana de 17 mm/mes. D’altra banda, les temperatures mitjanes que es registren a la zona determinen estius calorosos, amb
temperatures maximes de 29 a 32 graus, i hiverns suaus, amb temperatures minimes de 4 a 7 graus, amb absencia gairebé total de gelades
primaverals. La insolaci6 mitjana anual és de 2.750 hores.

La serra de Tramuntana és un sistema muntany6s de ’illa que arriba als 1.400 metres d’al¢ada, i que, per la proximitat a la zona geografica,
la protegeix de les gelades i dels vents freds del nord.

En superficie total, la varietat negra manto negre és la majoritaria de les varietats negres, i la varietat blanca moll (premsal blanc) és la
majoritaria de les varietats blanques. Les dues son varietats locals i, juntament amb les varietats de moscatell, les principals de la DOP
Binissalem.

Els vins blancs que poden ser emparats amb la DOP Binissalem han de contenir almenys el 50 % de moll o de les varietats de moscatell; els
negres, almenys el 30 % de la varietat manto negre, i els escumosos blancs, almenys el 50 % de moll (premsal blanc) i de les varietats
parellada, macabeu, chardonnay i gird ros.

Tant les varietats locals moll i manto negre com la resta de les varietats autoritzades mostren una excel-lent resposta a les condicions
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edafoclimatiques de la zona geografica i als sistemes de cultiu. Les caracteristiques que imprimeixen als vins estan intimament lligades a
aquestes condicions i als factors humans i naturals de la zona.

Les vinyes de la zona geografica es caracteritzen per ser de poca extensid. Les vinyes més antigues estan conduides en vas, i les més recents,
en espatlleres. L’orientacio de les files esta determinada pels vents dominants durant el periode de creixement de la vinya, que sén de direccid
est-oest.

Els criteris generals de fertilitzacié i maneig dels sols de la zona geografica estan encaminats a garantir una maduracié completa del raim i,
per tant, un nivell maxim de qualitat dels vins.

Les practiques en verd (aclarida o poda en verd) que es fan a la vinya garanteixen unes condicions de maduracioé optimes del raim. En
concret, una practica quasi exclusiva de les vinyes de la zona és fermar els brots verds a la part superior d’un tutor rudimentari de fusta. Aixi,
els raims queden més exposats al sol, s’incrementa la ventilacio i es redueixen els riscos de malalties criptogamiques.

Tots aquests aspectes que defineixen les vinyes de la zona i el maneig, juntament amb la seleccid de les varietats locals principals (manto
negre, moll i les varietats de moscatell) permeten obtenir els vins caracteristics de la zona.

La gran tradicio del vi de la DOP Binissalem queda reflectida en les referéncies historiques.

Des de la introducci6 del cultiu de la vinya, ’any 121 abans de Crist, sempre s’ha cultivat la vinya i s’ha elaborat vi a la comarca formada
pels pobles que formen ’actual DOP. Fins i tot durant el periode de dominacié musulmana es va conrear la vinya i s’elaborava vi, tal com ho
confirma el Liber maiolichinus, en el qual es narra la invasi6 de la Mallorca musulmana per les tropes pisanes “que saciaren la set amb el vi
dels sarrains”.

Els vins de Binissalem varen ser citats per I’escriptor Jules Verne en la novel-la Clovis Dardentor el 1896 (“I els dos joves varen haver de
buidar alguns tassons de 1’excel-lent vi de Binissalem, la fama del qual s’estén més enlla de I’arxipélag de les Balears™) i per I’arxiduc
d’Austria Lluis Salvador, que dedica un gran espai a 1’obra Die Balearen in Wort und Bild geschildert (Les Balears descrites per la paraula i
el dibuix), publicada el 1880, a la superficie de vinya i les varietats del raim de la comarca . El 1807 André Grasset de Saint-Sauveur a I’obra
Voyage dans les Iles Baléares et Pithiuses (Viatge a les Illes Balears i Pitiiises) cita: “Els de Binissalem i Sencelles son vins apreciats”.

Aixi mateix, alguns autors de la comarca, com Miquel Dolg (Petites elegies, 1958), Lloreng Moya (Oracions per Necessari, 1983) o Joan
Rosselld (“La vermada” i “Les Trascolades de Son Torrella”, de 1’obra Manyoc de fruita mallorquina, 1903) fan referéncia en els seus textos
ala verema i al cultiu de la vinya a la comarca.

La tradici6 vitivinicola ha perdurat arrelada al poble en la festa des vermar de Binissalem (a final de setembre coincidint amb la verema) o la
festa del vi novell a Santa Maria del Cami (a final de novembre coincidint amb la posada a la venda del vi jove).

El cultiu de la vinya a la comarca ha passat per moments d’esplendor i altres de declivi relacionats amb [’etapa prefil-loxérica,
postfil-loxérica, la Guerra Civil espanyola i el boom turistic dels anys seixanta, amb un nou ressorgiment a final de la década dels vuitanta,
moment en que es va reconeixer la DOP Binissalem i que ha suposat un creixement i reconeixement continus.

Tot aixo demostra que la zona de produccio conté els factors humans i naturals idonis per elaborar vi de qualitat i diferenciat.
b) Informacié sobre la qualitat o les caracteristiques del vi degudes fonamentalment o exclusivament a ’entorn geografic

Les condicions climatiques i del terreny, juntament amb les varietats locals, son decisives per a les caracteristiques i la qualitat dels vins
protegits que es descriuen a continuacio:

- En els vins negres, I’afruitament, la calidesa, 1’estructura i la persisténcia.

- En els vins rosats, la carrega aromatica i la persisténcia.

- En els vins blancs, la frescor i la intensitat olfactiva i gustativa.

- En els vins escumosos blancs, la frescor, la finor, la vivesa i la intensitat.

- En els vins escumosos rosats, la carrega aromatica, la finor i la persisténcia.

¢) Relacié entre les caracteristiques de la zona geografica i la qualitat del vi

Les condicions ambientals definides per hiverns suaus i estius secs i calorosos, amb baix risc de gelades primaverals per la influéncia marina
inherent a I’illa de Mallorca, son ideals per al cultiu de la vinya.

Sota aquestes condicions, la vinya mostra un comportament agronomic optim. Aixi, el reservori hidric de I’hivern permet a la planta un
desenvolupament correcte tant en les primeres fases de creixement vegetatiu com en les fases posteriors de floracid, quallat i creixement del
fruit.
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Per una altra banda, les caracteristiques dels sols i les condicions de déficit hidric progressiu que es produeix durant els mesos d’estiu
permeten una regulacié del creixement vegetatiu des de la fase de verol fins a la verema, com també una certa limitacié de la capacitat
productiva del cep.

El resultat d’aquestes condicions Optimes per al cultiu de la vinya, a les quals estan molt ben adaptades les varietats locals de la zona
geografica, que expressen tot el seu potencial, €s una maduracioé completa del raim amb més concentracié de sucres en el most, una expressio
major dels processos associats a la sintesi i ’acumulacié de compostos determinants de la qualitat del raim (sucres, acids, compostos
aromatics i compostos fenolics) que permet elaborar vins calids, amb bona graduacié alcoholica, afruitament, estructura, intensitat, equilibri i
persisténcia.

8. Requisits aplicables
a) Marc legal

A la Uni6 Europea: Reglament (CE) 1234/2007 del Consell, de 22 d’octubre de 2007, pel qual es crea una organitzacié comuna de mercats
agricoles i s’estableixen disposicions especifiques per a determinats productes agricoles

A Espanya: Llei 24/2003, de 10 de juliol, de la vinya i el vi

A la comunitat autonoma: Llei 1/1999, de 17 de marg, de I’Estatut dels productors i industrials agroalimentaris de les Illes Balears.

b) Envasament
Per garantir la qualitat, tots els vins amb DOP Binissalem destinats a la comercialitzacio final s’han d’expedir envasats.

Els vins emparats amb la DOP Binissalem tinicament poden circular i ser expedits pels cellers inscrits, en uns envasos que no en perjudiquin
la qualitat o el prestigi i que estiguin aprovats pel Consell Regulador.

L’envasament de vins emparats amb la DOP Binissalem s’ha de fer exclusivament en els cellers inscrits en el Registre de Cellers
Embotelladors, ubicats a la zona protegida per 1a DOP Binissalem.

Aquesta restriccio s’estableix per garantir la qualitat dels vins, tenint en compte els punts segiients:

- L’operaci6 d’embotellament requereix un control rigords de les condicions.

- El transport del vi a granel en pot afectar negativament la qualitat.

- En origen, les condicions optimes d’embotellament del producte es controlen de manera sistematica i es té experiencia en les
caracteristiques especifiques del producte, que en garanteixen la qualitat i I’autenticitat.

¢) Etiquetatge
En I’etiquetatge dels vins envasats ha de figurar obligatoriament, de manera destacada, el nom de la DOP Binissalem.

Abans de posar en circulacid 1’etiquetatge, aquest ha de ser autoritzat pel Consell Regulador, a I’efecte que compleixi aquest Plec. El Consell
Regulador ha de denegar 1’Us de les etiquetes que per qualsevol causa puguin confondre el consumidor. També pot revocar les autoritzacions,
amb 1’audiéncia preévia de la persona interessada, si varien les circumstancies de la firma propietaria, tot aixd sense perjudici de les
competéncies que corresponguin a altres organismes en materia de supervisio de I’incompliment de les normes generals d’etiquetatge.

Els envasos en qué s’expedeixin els vins per al consum han d’anar proveits de precintes de garantia, etiquetes o contraetiquetes numerades
expedides pel Consell Regulador, que s’ha de col-locar en el celler de manera que no se’n permeti una segona utilitzacié. Els vins emparats
amb la DOP Binissalem han d’anar en envasos que no en perjudiquin la qualitat ni el prestigi.

d) Activitats permeses i prohibides

1. En els cellers inscrits en els registres del Consell Regulador només es poden elaborar, emmagatzemar o manipular raim, mosts o vins
obtinguts de raims procedents de superficies viticoles inscrites en el Registre de Vinyes en Produccié de la DOP Binissalem.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2014/52/865765

—2. El Consell Regulador pot autoritzar els cellers per dur a terme la recepcié de raim i I’elaboraci6, I’embotellament, la crianga i
I’emmagatzematge de vins elaborats amb raim de la zona de produccidé que no procedeixin de vinyes inscrites, sempre que aquestes
operacions, com també la manipulacié i ’emmagatzematge dels productes obtinguts, es faci de manera separada per als que optin a ser
ki emparats amb la DOP i se’n garanteixi la tragabilitat.

3. El Consell Regulador pot autoritzar els cellers inscrits en els registres, excepcionalment, per emmagatzemar vins embotellats, etiquetats i
precintats no originaris de la comarca i envasats a cellers no inscrits en els registres esmentats.
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4. En els cellers inscrits es pot elaborar, embotellar, sotmetre a crianca i emmagatzemar vins que procedeixin de vinyes inscrites en el
Registre de Vinyes Experimentals. En aquest cas, la recepcié del raim i la manipulacid, 1’elaboracid i I’emmagatzematge d’aquests vins s’ha
de separar de les operacions corresponents als productes que optin a ser protegits amb la denominacid, que s’ha de fer amb la deguda
identificacio i la tragabilitat dels diposits i envasos.

e) Mencions tradicionals facultatives

Denominacié d’origen (DO), denominacié d’origen protegida (DOP), crianga, reserva, gran reserva i classic.
9. Controls

9.1. Organisme encarregat de comprovar el compliment de les disposicions del plec

Consell Regulador de 1la DOP Binissalem
Entitat acreditada per ’ENAC amb el nim. 71/C-PR 183
Domicili: C. del Celler del Rei, 9, 1r
07350 Binissalem
Illes Balears
Espanya
NIF: Q-5755005-E
Tel.: 971 51 21 91
Fax: 971 512191
Adreca electronica: info@binissalemdo.com
Web: www.binissalemdo.com

9.2. Tasques especifiques de control

Els operadors que vulguin emparar els seus vins sota la DOP Binissalem s’han de sotmetre a les auditories i els controls anuals de
I’organisme de control.

El Pla de control anual ha d’establir les auditories i els controls que han de dur a terme els operadors, i que consisteixen en:

- Auditories anuals a cellers en procés de verema i elaboracio.

- Auditories anuals a cellers un cop acabada 1’elaboracio, en qué s’han de comprovar totes les fases del procés en compliment
d’aquest Plec.

- Presa de mostres de vi d’acord amb el volum d’elaboracio6 del celler. Les mostres s’han de sotmetre a unes analisis fisicoquimiques
i sensorials en compliment d’aquest Plec. Per a aix9, s’ha de fer un examen fisicoquimic sobre mostres anonimes que determinin el
grau alcoholic total i adquirit, els sucres totals (fructosa i glucosa, i sacarosa en el cas d’escumosos), I’acidesa total, 1’acidesa volatil,
el dioxid de sofre total, el dioxid de carboni en escumosos (sobrepressio en bars a 20 °C) i un examen organoléptic dut a terme per un
panell de tast que valori el vi en les fases visual, olfactiva i gustativa. Aquestes analisis s’han de fer en qualsevol fase del procés de
produccid, inclosa la fase d’envasament, o posteriorment.

El contingut de les auditories ha de cobrir totes les fases del procés i comprovar que els locals dels agents economics i els productes
compleixen les condicions que s’estableixen en aquest Plec i que I’agent economic té un sistema d’autocontrol implantat.

Qualsevol partida de raim, most o vi que per qualsevol causa presenti defectes o alteracions sensibles o en la produccié de la qual s’hagin
incomplert els preceptes d’aquest Plec, no es pot comercialitzar emparada amb la DOP Binissalem.

Aixi mateix, també perd el dret d’is de la DOP Binissalem qualsevol producte obtingut a partir d’una barreja amb un altre que no reuneixi les
caracteristiques per ser emparat amb aquesta DOP.

El viticultor o vinicultor ha de desclassificar qualsevol raim, most o vi que no reuneixi les caracteristiques per ser emparat amb aquesta DOP,
en qualsevol fase de produccid, elaboracid, envelliment o comercialitzacio, i ho ha de comunicar a I’organisme de control.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2014/52/865765

Els productes no aptes han de quedar identificats sota la supervisié de 1’organisme de control en envasos independents i retolats degudament.

Qualsevol expedicié de raim, most, vi o qualsevol altre producte del raim o subproducte de la vinificacié que tingui lloc entre les firmes
inscrites, tot i que pertanyin a la mateixa ra6 social, ha d’anar acompanyada de la documentacié que correspongui.

El transport entre cellers inscrits de vins a granel emparats amb la DOP o amb dret a ser emparats, ha d’anar acompanyat del document
d’acompanyament per a productes vitivinicoles segellat per I’autoritat de control préviament al transport.
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ANNEX B
Mapes de localitzacio
[IMATGE MAPES DE LOCALITZACIO.TIF]
ANNEX C
Reglament del Consell Regulador de la Denominaci6é d’Origen Binissalem
TIiTOL I
EL CONSELL REGULADOR
Article 1

Definici6 i régim d’actuacio

1. El Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Binissalem és una corporacié de dret public de base associativa, a la qual
s’atribueix la gestié de la denominaci6 d’origen, amb les funcions que determinen la normativa vigent, el Decret 49/2004, de 28 de maig,
de regim juridic i economic dels consells reguladors i d’altres organismes de gesti6 i de control de denominaci6 de qualitat i la resta de
normativa que sigui aplicable.

2. El Consell Regulador té personalitat juridica propia, autonomia econdmica, capacitat juridica plena i capacitat d’obrar per al
compliment de les funcions propies. Pel que fa al régim juridic, el Consell Regulador esta subjecte amb caracter general al dret privat,
excepte en les actuacions que impliquin 1’exercici de potestats o funcions publiques, en les quals s’ha d’aplicar el dret administratiu.

3. La Conselleria d’Agricultura, Medi Ambient i Territori ha d’exercir la tutela administrativa del Consell Regulador.

4. Els acords del Consell Regulador que no tenguin caracter particular i afectin una pluralitat de subjectes s’han de fer ptblics mitjangant
circulars exposades a les oficines del Consell Regulador o altres sistemes que en permetin la difusid. Els acords de caracter particular que
adopti el Consell Regulador s’han de notificar de manera individual.

5. Els acords i les decisions del Consell Regulador que afectin el control s’han de comunicar a les entitats de certificacid autoritzades per
certificar vi de la denominacié d’origen i a la directora general de Medi Rural i Mari en un termini maxim de deu dies des que es
prenguin.

6. Contra els actes i els acords del Consell Regulador, subjectes al dret administratiu, es pot interposar un recurs d’algada davant del
conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori en el termini i amb els requisits que estableix la normativa que regula el procediment
administratiu.

7. L’estructura interna i el funcionament del Consell Regulador s’han de regir per principis democratics.
8. L’ambit de competéncia del Consell Regulador esta determinat:

a) Pel que fa al territori, per la zona de produccio i elaboracio.
b) Pel que fa als productes, els destinats a la denominacié d’origen en qualsevol de les fases de produccid, elaboraci6, envasament,
emmagatzematge i circulacio.
¢) Pel que fa als subjectes, per les persones fisiques o juridiques, o 1’agrupacié d’aquestes persones, inscrites en qualsevol dels
registres.

Article 2

Finalitats i funcions

1. La finalitat del Consell Regulador és la representacio, la defensa